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DOLCI E DESSERT

Focaccia al cacao
DOSI

12 persone

CALORIE

150 kcal

Ingredienti per 12 persone
Farina bianca 00 200 g

Zucchero 150 g

Cacao amaro 60 g

Cannella in polvere 1 cucchiaino

Noce moscata 1 grattatina

Latte intero 25 cl

Lievito in polvere 1 bustina

Sale 1 pizzico

PER UNGERE LA TORTIERA

Burro poco

Preparazione
1 Amalgamare insieme tutti gli ingredienti fino ad ottenere un impasto morbido e liscio.

2 Imburrare una tortiera e spolverizzarla con un poco di zucchero, versare l'impasto e

cuocere a forno preriscaldato (200 gradi) per circa 35 minuti. Lasciar riposare la focaccia

10 minuti prima di sformarla.

3 Lasciarla raffreddare. E' particolarmente indicata per la merenda.

Ricetta di eccociqua.ricette - https://ricette-cucina.eccociqua.com/ricetta/1724-focaccia-al-cacao/ Pagina 1 di 1

https://ricette-cucina.eccociqua.com/ricetta/1724-focaccia-al-cacao/

