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PRIMI PIATTI

Spaghetti ajo, ojo e peperoncino
Tradizione: Provincia di Roma, Lazio

DOSI

4 persone

Ingredienti per 4 persone
Pasta tipo spaghetti 400 g

Aglio 2 spicchi

Olio d'oliva extra-vergine

Sale

Peperoncino

Preparazione
1 Lessate gli spaghetti in acqua salata. In un padellino fate rosolare i due spicchi e il

peperoncino nell'olio. Scolate la pasta in una zuppiera e aggiungete il soffritto. Servite

ben caldi.
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